
"Benvenut i  a l  r istorante Maria Lu ig ia  Luxu ry.
 Ogg i  ass ieme a m ia mog l ie  Tatia na e a l  m io g ruppo d i  lavoro, 

sa rò ben l ieto d i  trasmetterv i  la  nostra pass ione a l  tavo lo" .

                                             Domen ico



I l  Classico

Calamarata

Marasma Valenciano

I l  nero deg l i  Ab issi

Corde e fi l i  del  Pescatore
Tortello con pasta nera fatta in casa al ragù di mare e crostacei € 12,00

Paella alla  Valenciana con verdure, carne a taglio fino e pesce €13,00

Paccherini trafilati a l bronzo di Gragnano I.G.T., calamari, seppie, cozze, 
gamberoni e un pizzico di piccante € 12,00

Spaghetto spadellato con vongole veraci in intingolo specia le € 12,00

Prepa rat i  a l  momento  con pasta  fatta  i n  casa .  Cercheremo d i  porta rv i  ne l 
p iatto  i l  sa pore  de l  Ma re .

Tagliolini delicati fatti in casa al nero di seppia con ragù di mare e crostacei € 12,00

Antipasti di Mare

I n fo r m a r e  i l  p e rs o n a l e  d i  s a l a  q u a l o ra  s i a n o  p r e s e n t i  i n t o l l e ra n z e  e / o  a l l e r g i e  a l i m e n ta r i .
I l  p e s c e  e  l a  c a r n e  d a  n o i  a c q u i s ta t i  f r e s c h i ,  p e r  ra g i o n i  d i  m e r c a t o  e  p r e p a ra z i o n i  a  c r u d o ,  

s u b i s c o n o  u n  t ra tta m e n t o  d i  b o n i f i c a  m e d i a n te  a b b a tt i m e n t o  a  - 2 0 °  p e r  a l m e n o  4 8  o r e  c o n fo r m e 
a l l a  p r e s c r i z i o n e  d e l  R E  ( C E )  8 5 3 / 2 0 0 4  a l l e g a t o  I I I ,  c a p i t o l o  2 ,  l e tt e ra  D .

Sapore d i  mare

Le Dame nere

Salotto d i  Pose idone

Abbraccio d i  mare

I nsa lata  fredda  d i  ma re  con po l i po ,  sepp ie  e  mazza nco l l e  € 10,00

Insa lata  d i  ma re  ca l da  con po l i po ,  sepp ie  e  gusc i  € 12 ,00

Vel lutata Trop icale
Cockta i l  d i  mazza nco l l e  € 9 ,00

Sauté  d i  cozze  € 9,00

Primi di Mare

Util izziamo la cottura a bassa temperatura per esaltare i profumi più nascosti, 
sempl ici e del icati.

I nsa lata  d i  ma re  e  cockta i l  d i  mazza nco l l e  € 13,00



.  C i  mett iamo p iù  tempo in cuc ina perchè  sono l e  p icco le cose che 
fa nno g rand i  i  sapor i .  

L'oro dei Pirati

Rosso Argentino

Il Principe del Mare

Frittura mista Stellare € 13,00

Il  KraKen
Polipo c.b.t. poi spadellato, adagiato su purea di patate € 17,00

Gamberone surgelato vivo a bordo pescato nell'oceano argentino € 17,00

I nfo r ma re  i l  p e rs o n a l e  d i  s a l a  q u a l o ra  s i a n o  p rese n t i  i n to l l e ra n ze  e /o  a l l e rg i e  a l i m e n ta r i .
I l  p es c e  e  l a  c a r n e  da  n o i  a c q u istat i  f res c h i ,  p e r  ra g i o n i  d i  m e rc ato  e  p re pa ra z i o n i  a  c r u d o , 

su b is c o n o  u n  t ratta m e n to  d i  b o n if i c a  m e d i a n te  a b batt i m e n to  a  - 2 0 °  p e r  a l m e n o  4 8  o re 
c o n fo r m e  a l l a  p res c r i z i o n e  d e l  RE  (C E )  8 5 3 /2 0 0 4  a l l e gato  I I I ,  c a p i to l o  2 ,  l ette ra  D .

Branzino pescato fresco

Al natura le

Al Cartoccio con Verdura
Alla Griglia € 17,00

Al Forno in Cartoccio € 17,00

Con olive taggiasche e pinoli € 17,00
Alla Ligure

Secondi di Mare



Le nebbie di Parma
Antipasto di affettati tipici di  

Il  Nido

Preparare impasti della tradizione è la nostra passione

Eclissi Lunare

Caramelle di Stracotto

Mezze lu ne con  r i p ieno  d i  sa ls icc ia  e rad icch io  € 10,00

Ano l i n i  con  r i p ieno  d i  stracotto  in  pa nna e prosc iutto  € 10 ,00

Ano l i n i  con  stracotto  d i  ca rne in  brodo  € 10,00
Anolini

I n fo r m a re  i l  p e rs o n a l e  d i  s a l a  q u a l o ra  s i a n o  p re s e n t i  i n to l l e ra n ze  e / o  a l l e rg i e  a l i m e n ta r i .
I l  p e s c e  e  l a  c a r n e  da  n o i  a c q u i s ta t i  f re s c h i ,  p e r  ra g i o n i  d i  m e r c a to  e  p re p a ra z i o n i  a  c r u d o ,  s u b i s c o n o 

u n  t ra tta m e n to  d i  b o n i f i c a  m e d i a n te  a b ba tt i m e n to  a  - 2 0 °  p e r  a l m e n o  4 8  o re  c o n fo r m e  a l l a 
p re s c r i z i o n e  d e l  RE  ( C E )  8 5 3 / 2 0 0 4  a l l e g a to  I I I ,  c a p i to l o  2 ,  l e tte ra  D .

Torte l l i  fatt i  in  casa uno  a 
uno

Tag l iate l le  a l l ' uovo  con  sugo  a i  Porc in i  e  Speck € 10,00

I l  Farnese

Il  Montano
Torte l l i  d 'erbette € 9,00

Torte l l i  d i  Patata con  Porc in i  € 10 ,00

Torte l l i  d i  zucca € 9,00
I l  Gonzaga

Primi di Terra

Antipasti di Terra



La selez ione de l le ca rn i  p iù  preg iate e la cottu ra de l icata a bassa 
temperatu ra sono attenz ion i  necessar ie per preserva re tutt i  g l i 

a rom i che defin iscono i l  sapore.

La Rosa di Parma

La Piemontese

Tasca  a r roto lata  con prosc i utto  30 mes i  e  Pa rm ig ia no  30 mes i  € 13,00

I nfo r m a re  i l  p e rs o n a l e  d i  s a l a  q u a l o ra  s ia n o  p rese nt i  i n to l l e ra n ze  e / o  a l l e rg i e  a l i m e nta r i .
I l  p e s c e  e  l a  c a r n e  da  n o i  a c q u ista t i  fre s c h i ,  p e r  ra g io n i  d i  m e rc a to  e  p r e pa ra z io n i  a  c r u d o , 

s u b is c o n o  u n  t ra tta m e nto  d i  b o n if i c a  m e d ia nte  a b ba tt i m e nto  a  - 2 0 °  p e r  a l m e n o  4 8  o re 
c o nfo r m e  a l l a  p res c r i z i o n e  d e l  RE  ( C E )  8 5 3 / 2 0 0 4  a l l e ga to  I I I ,  c a p ito l o  2 ,  l e tte ra  D .

Ca rn i  d i  ma nze P iemontes i

Filetto a l pepe verde

Rucola e Parmigiano 30 mesi

Tra ncio  d i  f i l etto  i ntero  € 16,00

Tag l iata d i  f i l etto  € 16,00

Tag l iata d i  f i l etto  € 16,00
Ai Porcin i

Secondi di Terra











bottiglie da 15€

I vini bianchi mossi
Prosecco Valdobbiadene Superiore Docg 

Cantina Villa Sandi

Ribolla Gialla Spumantizzata 
Cantina 075 Carati 

Spergola Dop
Cantina Aljano

Vini fermi bianchi 
Ribolla Gialla 
Terre Magre

Vermentino di Gallura Superiore Docg 
Cantina Piero Mancini 

Falanghina Irpinia 
Cantina i Capitani

Grillo in purezza il Salinaro
Cantina Pellegrino 

I vini bianchi mossiI vini bianchi mossi

Vini fermi bianchi Vini fermi bianchi 

I vini rossi fermi 
Chianti Classico Docgg Gallo Nero 

Cantina Rocca delle Macine

Lagrein Trentino Doc 
Cantina Lavis

Rinazzo Syrah in purezza 
Cantina Pellegrino 

Gazzerotta Nero d’Avola in purezza 
Cantina Pellegrino 

Lambrusco 800 Nero 
Cantina Albinea Canali

Vini aromatici
Zibibbo in purezza Gibelè

Cantina Pellegrino 

Gewurztraminer Trentino Doc
Cantina Lavis

Vini aromaticiVini aromatici

I vini rossi fermi I vini rossi fermi 

Le Grandi Occasioni 

Franciacorta Bersi Serlini Docg

Vigna al Vento Millesimato Annata 2013 
Metodo Classico Spergola Dop

bottiglie da 25€

Le Grandi Occasioni Le Grandi Occasioni 

Carta dei Vini



Emilia-Romagna

r
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